SAISONAL

Kaltschale Sv ©

Za'atar Aubergine @ & [/ s

Feta-Creme, Krauterdl, Dill

Burrata-Pfirsich Salat @

Rucola, Tomate, Aprikose

Papaya Curry v b [/ = @ —

Susskartoffel, Zitronengras, Basmatireis, Kokos Chutney

Kirbiswahe 0 # b0 & I/

Randen-Birnen Salat, Bio-Vollrahm, Bio-Ei, Sonnenblumenkerne

Pavlova mit Beerenkompott ©

LUNCH SPECIAL

l\_/_lontag, 31. August
Alpler Makkaroni @ # @ Z @,

Kaltbach Kase, Apfelmus, Rostzwiebel

Dienstag, O1. September
Panaeng Curry“vy & # b & »

Ofenaubergine, Bio-Seitan, Pak Choi, Basmatireis, Koriander

Mittwoch, 02. September
Ratatouille # & 0 @

Couscous, Tomate, Peperoni, Zuchetti, Aubergine

Donnerstag, 03. September
Auberginen Frikassée # & 0 = @

Blumenkohl, Champignons, Peterli Kartoffel

Freitag, O4. September
Tomaten Risotto ¥ @ %

Mascarpone, Datteltomaten, Hartkase, Basillikum

QUISSER GENUSS

Mini Stracciatella Mousse SV »

Grand Cru Schokolade 70%, vegane Vanille Schlagcréeme

Mini Fruchtkuchen 0 # @ &
Aprikose, Bio-Ei, Bio-Schlagrahm
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6.50

6.50



SFLBER
QCHWINGEN?

hilt.ch/akademie

—

APERO MIT ODER OHNE ALKOHOL

Himbeer-Limetten Spritz
Hiltl Prosecco, Minze

Yuzu Gin

Gin, Holunderbl(te, Tonic

Passion Spritz SPVE.
Hiltl Prosecco, Passionsfrucht, Pfirsich .

<WO
4
‘ya

Amaretto Sour

T
Zitrone °©

Hiltl Prosecco
Glera, Italien, Treviso, Le Contesse

WEIN

Retzer Land Alte Reben

Chardonnay, Gruner Veltliner, Riesling-Silvaner, Niederdsterreich, Alexander Zahel

Biancosesto DOP
Friulano, Ribolla Gialla, Italien, Friaul, Azienda Agricola Tunella

Quinta das Marias DOC

Alfrocherio, Jaen, Touriga Nacional, Tinta Roriz, Portugal, Dao

HAUSGEMACHT

Pfirsich-Melonen Saft

Zitrone

Himbeer-Limetten Limo
Minze

Ube Limo

Zitronengras, Ingwer, Szechuan Pfeffer

Aprikosen-Kardamom Eistee
Orange

DE

e

10cl

1.-

9.60

25c¢l

14.-

17.-

14.-

17.-

9.60

75¢l

b8.-

72.-

62.-

50cl

16.-




