SAISONAL

Kaltschale Sv © 12.-

Wassermelonen-Feta Salat @ 16.-
Olivendl, Limette, schwarzer Pfeffer, Minze

Burrata-Pfirsich Salat @ 19.--

Rucola, Tomate, Aprikose

Pilz-Katsu Burger Sy T # & s » ¥ O — 33-

Austernpilz Patty, Brioche Bun, Lattich, Tomate, rote Zwiebel, Buffalo Sauce,
Zuri oder Susskartoffel Fries

Spinat Quiche mit Tomatensalat© # &0 & [ ¥ @ 25.-

Bio-Dinkelvollkornteig, Bio-Feta, Krauterquark

Pavlova mit Beerenkompott © 14.-
Himbeer-Litschi Sorbet, Brombeere

QUISSER GENUSS

Mini Schoggi Mousse © @ > 650
Grand Cru Schokolade 70%, Bio-Ei, Bio-Schlagrahm
oME,

Mini Fruchtkuchen 0 ¢ @ & 6.50

Aprikose, Bio-Ei, Bio-Schlagrahm

OVE
-30

> w
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1T BRUNCH
JEDENSONNTAG

Nach Lust & Laune hedienen fir
CHF 63 .-/ Person




APE’RO MIT ODER OHNE ALKOHOL

Himbeer-Limetten Spritz
Hiltl Prosecco, Minze

Mojito

Rum, Limette, Minze, Rohrzucker

Passion Spritz

AVE,
Hiltl Prosecco, Passionsfrucht, Pfirsich Ry 5/
£ ? °
pou g
Moscow Mule e -
o+

Vodka, Ginger Beer, Zitrone

Hiltl Prosecco
Glera, Italien, Treviso, Le Contesse

WEIN

Miraval Rosé
Frankreich, Cotes de Provence AOP, Chateau Miraval

Sauvignon Blanc IGP

Frankreich, Loire, Domain J. de Villebois

Pinot Grigio DOC

Italien, Stdtirol, Kellerei Kurtatsch

HAUSGEMACHT

Pfirsich-Melonen Saft

Zitrone

Himbeer-Limetten Limo
Minze

Ube Limo

Zitronengras, Ingwer, Szechuan Pfeffer

Aprikosen-Kardamom Eistee
Orange

10cl

1.-

25c¢l

14.-

17.-

14.-

17.-

9.60

75¢l

72.-

b2.-

58.-

50cl

15.-



