SAISONAL

Kaltschale Sv ©

Feta-Spinat Salat @ &

Blaubeeren, Cashewkerne, Orangendressing

Burrata-Pfirsich Salat @

Rucola, Tomate, Aprikose

Pilz-Katsu Burger v T # & = > % ) —

Austernpilz Patty, Brioche Bun, Lattich, Tomate, rote Zwiebel, Buffalo Sauce,
Zuri oder Susskartoffel Fries

Spinat Quiche mit Tomatensalat© # &0 & [ % @

Bio-Dinkelvollkornteig, Bio-Feta, Krauterquark

Aprikosen-Cookie Joghurt T # @

‘ LUNCH SPECIAL

Montag, 6. Juli
Knusperli mit Hardopfelsalat © # & =~ @

Zucchetti, Zitrone, Tartarsauce

Dienstag, 7. Juli
Sldindisches Black Curry Sv [/ = @

Ofenaubergine, Gurken-Ingwer Raita, Basmatireis, Koriander

Mittwoch, 8. Juli
Falafel Bowl Sv # & s

Kichererbsen-Harissa Salat, Datteltomaten, Hummus, Krauterdip

Donnerstag, 9. Juli
Tomaten Risotto ¥ @ °7 @

Mascarpone, Datteltomaten, Hartkase, Basilikum

Freitag, 10. Juli
Paprika Geschnetzeltes T © # @ I %

Quorn, Broccoli, Tagliatelle

QUISSER GENUSS

Mini Stracciatella Mousse v »

Grand Cru Schokolade 70%, vegane Vanille Schlagcréeme

Mini Schale Wassermelone Sv
Limette, Minze
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APE’RO MIT ODER OHNE ALKOHOL

Himbeer-Limetten Spritz 14.-
Hiltl Prosecco, Minze

Basil Smash 17.-
Gin, Limette

Passion Spritz 14.-

Hiltl Prosecco, Passionsfrucht, Pfirsich

Yuzu Gin 17.-

Holunderbllte, Tonic

Hiltl Prosecco 950

Glera, Italien, Treviso, Le Contesse

WEIN 10cl  75cl

Miraval Rosé 11.- 72.-

Frankreich, Cotes de Provence AOP, Chateau Miraval

Sauvignon Blanc IGP 8.- 52.-

Frankreich, Loire, Domain J. de Villebois

Pinot Grigio DOC 9.- 58.-

- HAUSGEMACHT

25¢l 50cl
Pfirsich-Melonen Saft 8.- 15.-
Zitrone
Himbeer-Limetten Limo 6.- O.-
Minze
Ube Limo 6.- O.-
Zitronengras, Ingwer, Szechuan Pfeffer
Aprikosen-Kardamom Eistee 6.- 9.-

Orange

JETITHILTL SPRITZ
GENIESSEN




