SAISONAL

Tagessuppe v O

Spargel-Erdbeer Salat v

Grlner und weisser Spargel, Olivendl, Aceto Balsamico

Stracociatella di Burrata @
Tomate, Aprikose, Pfirsich, Granatapfelkerne

Knusperli mit Hardopfelsalat © # & = 7 @ %

Zucchetti, Zitrone, Tartarsauce

Spargelteller “v >

Grlner und weisser Spargel, Ofenkartoffel, Barlauch Mayo

Eton Mess 6 @

Erdbeeren, Vanille-Glace, Bio-Schlagrahm, Meringue

LUNCH SPECIAL

Montag, 8. Juni
Sommergemuse & 0 Z @

Ofenkartoffeln, Ruebli, Erbsen, Krauterquark

Dienstag, 9. Juni
Blattspinat Gnocchi Y0 # &b 0 < ¥ @

Grines Pesto, Baumnuss

Mittwoch, 10. Juni
Ratatouille # & 0 @

Couscous, Tomate, Peperoni, Zuchetti, Aubergine

Donnerstag, 11. Juni

Mais-Lauch Platzlio & @ J °%

Broccoli, Riebli, Senfsauce

Freitag, 12. Juni
Samosa Bowl # & [ # %

Kichererbsen, saisonaler Salat, Dattel-Chutney

QUISSER GENUSS

Mini Erdbeer Mousse v

vegane Schlagcréme, saisonale Frucht

Mini Fruchtkuchen 0 # @ &
Rhabarber, Bio-Ei, Bio-Schlagrahm
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APE’RO MIT ODER OHNE ALKOHOL

Aperol Sour

Zitrone

Ube Spritz

Hiltl Prosecco, Zitronengras, Ingwer, Szechuan Pfeffer

Himbeer-Limetten Spritz
Hiltl Prosecco, Minze

Yuzu Gin

Holunderblite, Tonic

Hiltl Prosecco
Glera, Italien, Treviso, Le Contesse

WEIN

Miraval Rosé
Frankreich, Cotes de Provence AOP, Chateau Miraval

Sauvignon Blanc IGP

Frankreich, Loire, Domain J. de Villebois

Pinot Grigio DOC

Italien, Stdtirol, Kellerei Kurtatsch

HAUSGEMACHT

Erdbeer-Apfel Saft
Orange

Himbeer-Limetten Limo
Minze

Ube Limo

Zitronengras, Ingwer, Szechuan Pfeffer

Rhabarber-Hibiskus Eistee

10cl
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75cl
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