SAISONAL

Tagessuppe v O
Nisslisalat © # [/ » %

Franzdsische Salatsauce, Champignons, Bio-Ei, Croutons

Barlauch-Tagliatelle © # & 0 &

Basilikum, Pinienkerne, Bio-Feta

Spargelteller “v >

Weisser und gruner Spargel, Ofenkartoffel, Barlauch-Mayo

Osterteller © @
Pochiertes Bio-Ei, Riebli, Rahmspinat, Ofenkartoffel

Osterkucheno ¢ O <

Bio-Sultaninen, Mandeln, Reis, Zitronenzeste, Bio-Schlagrahm

LUNCH SPECIAL & BRUNCH

Ostermontag, 6. April

Hiltl Brunch pro Person 63-
Bis 14:30 Uhr am grossen, reichhaltigen Hiltl Buffet nach Lust & Laune bedienen
(inkl. 1Glas Hiltl Prosecco, 2 Heissgetranke & frisch gepresste Fruchtséafte)

Dienstag, 7. April
Sudindisches Black Curry “v [/ = @

Ofenaubergine, Gurken-Ingwer-Raita, Basmatireis, Koriander

Mittwoch, 8. Apiril
Gemuse-Eintopf & 0 @

Artischocke, Bio-Feta, Bratkartoffel

Donnerstag, 9. April
Auberginen-Frikassée # & 0 > @

Blumenkohl, Champignons, Peterli-Kartoffel

Freitag, 10. April
Hiltl Lasagne Y0 # b0 Z » v &

Sojahack, Schweizer Reibkase, Tomate, Blattspinat

SUSSER GENUSS

Mini Stracciatella-Mousse v >

Grand Cru Schokolade 70%, vegane Vanille Schlagcréeme

Mini Fruchtkuchen 0 # @ &
Aprikose, Bio-Ei, Bio-Schlagrahm
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APERO

Negroni 17-

Campari, Tanqueray Gin, Martini Rosso

Passion Spritz 14.-

Hiltl Prosecco, Passionsfrucht, Pfirsich

Sparkling Geisha 14.-

Hiltl Prosecco, Yuzu Sake, Cherry Blossom Tonic

Summer Daisy 17.-
Absolut Vodka, Martini Rosé, Zitrone, Holunderblite

Yuzu-Holunderbliten-Spritz 14.-

Hiltl Prosecco, Zitrone
WEI N 10cl 75cl

Franciacorta Brut Muratori 13- 81.-
Chardonnay, Pinot Blanc, Pinot Noir, Lombardei, Italien

Chemin en Provence Rosé 11.- 72.-
Grenache, Cinsault, Syrah, Coteaux Varois en Provence, Frankreich

Primitivo del Salento “Orion” 10.- 65.-

Apulien, Italien

HAUSGEMACHT

25cl 50cl
Yuzu-HolunderblUten-Limo 6.- o.-
Zitrone
Apfel-Gurken-Saft 8.- 15.-
Ingwer

Rhabarber-Hibiskus-Eistee 6.- O.-




