SAISONAL

Tagessuppe v O

Spargel-Erdbeer Salat v

Grlner und weisser Spargel, Olivendl, Aceto Balsamico

Buffelmozzarella-Mango Salat @ @ [/

Blattspinat, Granatapfelkerne, Cranberries, Cashews

Spargel Risotto Y b0 & v

Pesto, Mascarpone, Hartkase

Spargelteller “v >

Grlner und weisser Spargel, Ofenkartoffel, Barlauch Mayo

Rhabarber-Apfel Strudel © # @

LUNCH SPECIAL

Montag, 13. April
Blattspinat Gnocchi ¥ &0 & v @

Pesto, Baumnuss

Dienstag, 14. April
Tofu Tikka Masala®v &/ » @

Basmatireis, Kokos-Chutney, Koriander

Mittwoch, 15. April
Libanesisches Badingal # & 0 @

Ofenaubergine, Couscous, Bio-Joghurt

Donnerstag, 16. April
Krautstiel Gratin # @

Béchamel Sauce, Ofenkartoffeln, Schweizer Reibkase

Freitag, 17. April
Kabuli Pilaw @ & @

Ruebli, Bio-Sultaninen, Safran, Bio-Joghurt

QUISSER GENUSS

Mini Mango Mousse v »

saisonale Frucht, Limette

Mini Fruchtkuchen 0 # @ &
Rhabarber, Bio-Ei, Bio-Schlagrahm

12.-

17.-

19.-

29.-

33--
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6.50

6.50



APERO

Negroni 17-

Campari, Tanqueray Gin, Martini Rosso

Passion Spritz 14.-

Hiltl Prosecco, Passionsfrucht, Pfirsich

Yuzu Spritz 14.-

Hiltl Prosecco, Holunderbllte, Zitrone

Marrakesh Mule 17.-

Tanqueray Gin, Ingwer, Zitrone, Kardamom

Hiltl Prosecco 9.60

Glera, Italien, Treviso, Le Contesse

10cl 5¢l
Thurgauer Kerner Chrachenfels 9. 59.-
Kerner, Schweiz, Thurgau, Weingut Landolt
Primitivo del Salento “Orion” 10.- 65.-
Apulien, Italien

256c¢l 50cl
Apfel-Gurken Saft 8.- 15.-
Ingwer
Yuzu-Holunderbllten Limo 6.- 9.-
Zitrone

Rhabarber-Hibiskus Eistee 6.- O.-




