SAISONAL

Tagessuppe v O

Ruiebli-Lax-Tatar Sv# < [ »

Nori, Dill, Meerrettichcréme, Toastbrot

Wurzelgemuse-Salat Sv [ @

Radiesli, Pastinake, Spinat, Kurbiskerne

planted. Steak Burger “v # [/ s >

karamellisierte Zwiebel, Tomate, Burgersauce, Gewurzketchup
mit ZUri oder Sweet Potato Fries

Pilz-Kartoffel-Knodel Sv T # # »

Truffelcreme, Federkohl, Rostzwiebel

Apfel-Birnen-Crumble “v ¢ &

Zimt, Vanille Glace, vegane Vanille Schlagcreme

LUNCH SPECIAL

Montag, 5. Januar
Sauerkraut mit Linsen T # @ £ »

Bio-Rauchertofu, Kartoffelstampf, Rostzwiebel

Dienstag, 6. Januar
Kashmir Curry “v [/ @

Papaya, Basmatireis, Kokos-Chutney

Mittwoch, 7. Januar
Ruebli-Pflaumen-Tagine # & 0 @

Couscous, Bio-Joghurt

Donnerstag, 8. Januar
Krautstiel-Gratin # @

Béchamelsauce, Ofenkartoffel, Schweizer Reibkase

Freitag, 9. Januar

Sellerie-Schnitzel Sv ¢ # [/

Tomatensauce, Spinat, Naturreis, Zitrone

SUSSER GENUSS

Grand Cru Schokolade 70%, vegane Vanille Schlagcreme

Mini Heidelbeer-Gugelhupf “v #

Kokosmilch, Zimt, vegane Vanille Schlagcréme
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Kalamansi-Rosmarin-Spritz
Ingwer, Ananas, Hiltl Prosecco

Virgin Basil Smash

Siegfried Wonderleaf Gin, Basilikum, Limette, Zitrone

Rosa Negroni
Siegfried Wonderleaf Gin, Jsotta Bitter senza, Spritz Rebels

Tempranillo, alkoholfrei

Noughty Sparkling Rosé N Y

Traubenschorle weiss oder rot ‘Yo"
Glera, Pinot Grigio, Lambrusco, Chardonnay, alkoholfrei 33cl

WEIN

10cl

Biancosesto 9-
Friulano, Ribolla Gialla, Azienda Agricola Tunella, Friaul, ltalien

Barbera d’Alba Superiore DOC 13-

Barbera, Piemont, Italien

HAUSGEMACHT

Mandarinen-Zimt-Saft 8-

Kalamansi-Rosmarin-Limo 6.-
Ingwer, Ananas

Ingwer-Zitronengras-Eistee 6.-
Weisser Tee, Zitronenmelisse, Kardamom
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