SAISONAL

Tagessuppe O 12.-

NUsslisalat © # I % 16.-

Bio-Ei, Champignon, Croutons, French Dressing

Randen-Nuss-Paté T¢ 50 @ [ ax 7 @) 18-

Feigensenf, saisonale Salatmischung, Toast

Chlausreis “v & » % @) 33-

susse Curry-Sauce, Mandarine, Dattel, Cashews

Triffel-Tagliatelle Y0 # & 0 36.--

Schalotte, Weisswein

Zimt-Parfait Y0 @ > 14.-

LUNCH SPEGIAL

10.-
+5.-

Montag, 8. Dezember

Alpler Makkaroni 0 # @ Z > @
Kaltbach-Kase, Apfel-Chutney, Rostzwiebel

Dienstag, 9. Dezember

Auberginen-Curry Sv = )\?‘G te
Tomate, Fenchelsamen, Basmatireis, Gurken-Ingwer-Raita . éﬁg 3:_
e I
Mittwoch, 10. Dezember 447 .
Arabische Artischocke v # & v € — =R N

Tomate, Couscous, Dattel-Chutney, Kreuzkimmel

Donnerstag, 11. Dezember
Lauch-Kartoffel-Gemuse “v # » @

Bio-Rauchertofu, Rostzwiebel

Freitag, 12. Dezember
Karbis-Risotto ¥ @ %

Mascarpone, Kirbiskerne

SUSSER GENUSS

Mini Stracciatella-Mousse v » 650
Grand Cru Schokolade 70%, vegane Vanille Schlagcreme

Mini Tiramisu T 0 # 0 650

Biskuit, Bio-Ei, Mascarpone, Amaretto



APERO

Q\

. <
Kalamansi-Rosmarin-Spritz % 5 14.-

X

Ingwer, Ananas, Hiltl Prosecco

- . -}
40

Negroni 17-
Campari, Tanqueray Gin, Martini Rosso
Traubenschorle weiss oder rot 850
Glera, Pinot Grigio, Lambrusco, Chardonnay, alkoholfrei, 33cl
Tingel Tangel IPA Mount Uetli 7-
Zurich, 33cl

10cl 75¢l
Biancosesto DOP 9- 59.-
Friulano, Ribolla Gialla, Azienda AgricolaTunella, Friaul, ltalien
Tre Corti 10-  65-
Merlot, Tessin, Schweiz

25¢l 50cl
Mandarinen-Zimt-Saft 8- 15.-
Kalamansi-Rosmarin-Limo 6.- 9-
Ingwer, Ananas
Ingwer-Zitronengras-Eistee 6.- 9.-

Weisser Tee, Zitronenmelisse, Kardamom




