SAISONAL

Tagessuppe O

NuUsslisalat © # [

Bio-Ei, Champignon, Croutons, French Dressing

Gratinierter Honig-Geisskase @ < [/ 7

saisonaler Salat, Balsamico-Baumnuss-Dressing, Klrbiskerne

Kurbis-Marroni-Gulasch mit Kartoffelstampf ¥ 0 & # » v @

Peperoni, Tomate, Paprika

Herbstteller mit Dinkelspatzli v T # ¥ @

Rotkraut, Marroni, Rosenkohl, Pilzsauce, Apfel-Preiselbeer-Kompott

Hiltl Vermicelles T © ©

saisonaler Fruchtkompott, Vanilleglace, Meringue, Bio-Schlagrahm

LUNCH SPEGIAL

Montag, 10. November

Klirbisrisotto T 0%

Ofenkiirbis, Schweizer Reibkase, Kiirbiskerne

Dienstag, 11. November
Sudindisches Black Curry Sv [/ =

Basmatireis, Aubergine, Tamarinde, Pappadum

Mittwoch, 12. November
Arabische Bamja # & @

Aubergine, Ingwer, Okra, Couscous

Donnerstag, 13. November
Krautstiel-Gratin # @

Bratkartoffel, Béchamel Sauce, Schweizer Reibkéase

Freitag, 14. November
Gnocchi mit Waldpilzragout “v

Champignons, Austernpilze, Petersilie SUSSER GENUSS

Mini Mango-Mousse v »

saisonale Frucht, Limette, vegane Vanille Schlagcreme

Mini Tiramisu T 0 # 0

Biskuit, Bio-Ei, Mascarpone, Amaretto
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. <
Kalamansi-Rosmarin-Spritz % Y 5

X

Zitrone, Kardamom, Hiltl Prosecco KN
“yo "

Adam + Uva Traubenschorle weiss
Glera, Pinot Grigio, alkoholfrei, 33cl
Adam + Uva Traubenschorle rot
Lambrusco, Chardonnay, alkoholfrei, 33cl
Tingel Tangel IPA Mount Uetli
Zurich, 33al

10cl
Biancosesto DOP 2023 9-
Friulano, Ribolla Gialla, Azienda AgricolaTunella, Friaul, ltalien
Tre Corti 10.-
Merlot, Tessin, Schweiz

256c¢l
Mandarinen-Zimt-Saft 8-
Orange
Kalamansi-Rosmarin-Limo 6.-
Apfel, Ingwer
Ingwer-Zitronengras-Eistee 6.-

Weisser Tee, Zitronenmelisse, Kardamom

14.-

860

860

T5¢l

59.-

65.-

50cl

16.-



