
Hiltl Spritz		  14.–

Saison Saison-Limo, Hiltl Prosecco

Passion Pfirsich, Hiltl Prosecco

Yuzu Holunderblüte, Hiltl Prosecco

Basil Limette, Hiltl Prosecco

Ginger Ananas, Hiltl Prosecco, ungesüsst

Most Apfel, Hiltl Prosecco, ungesüsst

Classic Spritz	 14.–

Aperol Hiltl Prosecco

Campari Hiltl Prosecco

Hugo Holunderblüte, Hiltl Prosecco

Hiltl Cocktails	 17.–

Basil Smash Gin, Limette

Yuzu Gin Gin, Holunderblüte, Tonic

Passionfruit Martini Vodka, Pfirsich, Zitrone, nur mit Alkohol

Classic Cocktails	 17.–

Negroni Campari, Gin, Wermut

Negroni Sbagliato Campari, Hiltl Prosecco, Wermut

Mojito Rum, Limette, Minze, Rohrzucker

Moscow Mule Vodka, Ginger Beer, Limette

London Mule Gin, Ginger Beer, Zitrone

Espresso Martini Vodka, Kaffeelikör, Espresso, nur mit Alkohol	

Sours	 17.–

Aperol Zitrone

Gin Zitrone

Amaretto Zitrone, nur mit Alkohol

Whiskey Zitrone, nur mit Alkohol

DRINKS MIT ODER OHNE ALKOHOL



	 10 cl	 Flasche

Hiltl Prosecco	 9.50	 58.− 
Glera  
Italien, Treviso DOC, Le Contesse 
Angenehme Perlage mit feinen Aromen von Zitrusfrüchten  
und grünem Apfel – ein klassischer Prosecco. 
Passt wunderbar zur Hiltl Apéro-Platte und Crispy Mushroom Wings.

Crémant de Limoux Rosé	 9.50	 58.− 
Chardonnay, Chenin Blanc, Pinot Noir 
Frankreich, Languedoc, Luc Pirlet  
Ein Schäumer mit feiner und anhaltender Perlage. Aromen von  
Erdbeeren und Himbeeren mit einem Hauch von Grapefruit.  
Passt wunderbar zur Hiltl Apéro-Platte und Korean Style Cauliflower.

Noughty Blanc Brut alkoholfrei, bio	 9.50	 58.− 
Spanien, Thomson & Scott 
Elegante, blassgoldene Farbe und anhaltende Perlage. Feine Apfelnoten,  
ausgewogen durch eine angenehme Säure von frischen Zitronen. 
Passt wunderbar zur Hiltl Apéro-Platte und Crispy Mushroom Wings.

	 10 cl	 Flasche

Züri Weiss Hiltl Selection	 9.−	 58.− 
Blanc de Pinot Noir 
Schweiz, Kanton Zürich, Landolt Weine 
Zarter Duft nach Mirabellen und feinen Pflaumen.  
Frisch und rassig am Gaumen mit harmonischem Körper.  
Passt wunderbar zum Thai Papaya Salat und Spaghetti Pesto.

Weisse Cuvée Hiltl Selection	 9.50	 62.− 
Muscat, Sauvignon Blanc, Kerner, Riesling Sylvaner, Chardonnay  
Schweiz, Kanton Zürich & Aargau, Zweifel 1898 
Angenehme Süsse, frische Würze und leicht exotische  
Noten von Mango und Litschi.   
Passt wunderbar zum Hiltl Tatar und Grünen Thai Curry.

Südsteiermark DAC	 8.−	 52.− 
Sauvignon Blanc  
Österreich, Steiermark, Weingut Wohlmuth 
In der Nase ein feiner Marillenhauch und zarte Honignoten. Am Gaumen  
Aromen reifer gelber und roter Früchte, mit kräftigem Abgang. 
Passt wunderbar zum Crispy Tofu Salat.

Impero 	 8.− 	 52.− 
Pinot Grigio 
Italien, Friuli 
Leichte Säure und ausgewogenes Fruchtspiel. 
Passt wunderbar zur Indischen Thali-Platte und Früchte Casimir.

SCHAUMWEIN

WEISS



	 10 cl	 Flasche

Caliz 	 8.50 	 56.− 
Chardonnay 
Italien, Südtirol, Kellerei Kurtatsch 
Fruchtige Noten von Ananas und Limette. Angenehme  
Säure und fruchtig, erfrischend im Abgang. 
Passt wunderbar zu Palak Paneer und Banane Madras.

Galil koscher 	 9.− 	 58.− 
Viognier, Sauvignon Blanc, Chardonnay 
Israel, Galiläa, Yiron, Galil Mountain Winery 
Fruchtige Frische mit Aromen von Nektarine, Birne und Limette. 
Angenehme Säure und seidige Textur. 
Passt wunderbar zum Riz Colonial.

	 10 cl	 Flasche

Züri Rosé Hiltl Selection 	 9.− 	 58.− 
Pinot Noir 
Schweiz, Kanton Zürich, Landolt Weine 
In der Nase frische Aromen von Waldbeeren.  
Am Gaumen sehr ausgewogen, weich und kraftvoll. 
Passt wunderbar zur Hiltl Apéro-Platte und Hiltl Tatar.

Aliki IGT 	 9.50 	 62.− 
Merlot, Malbec 
Italien, Toskana, Podernuovo a Palazzone 
Frische von roten Früchten wie Himbeeren und Waldbeeren,  
mit einem Hauch Thymian und Rosmarin. Ausgewogener, eleganter Körper. 
Passt wunderbar zum Korean Style Cauliflower und Thai Papaya Salat.

	 10 cl	 Flasche

Züri Rot Hiltl Selection	 9.−	 58.− 
Pinot Noir, Dornfelder   
Schweiz, Kanton Zürich, Landolt Weine 
Aromen von Erdbeeren und Kirschen. Finesse, Würze, Feuer  
und die unverkennbare Note der Blauburgundertraube. 
Passt wunderbar zum Züri Geschnetzeltes. 

Hiltl Rot Hiltl Selection, bio	 8.50	 56.− 
Tempranillo  
Spanien, Ribera del Duero DO, Bodegas Lynus 
In der Nase sanfte Röstaromen. Am Gaumen fruchtig mit einer  
hochwertigen Tanninstruktur und langanhaltendem Abgang.  
Passt wunderbar zum planted. Steak.

ROSÉ

ROT



	 10 cl	 Flasche

Tre Corti 	 10.−	 65.− 
Merlot  
Schweiz, Tessin, Weingut Corti Nicola 
Noten von Beeren, Vanille, und Eichenholz. Warm, harmonisch und ausgewogen.  
Passt wunderbar zum Hiltl Burger und Spaghetti Bolognese.

Teresa Manara	 10.−	 65.− 
Primitivo  
Italien, Apulien, Cantele 
Aromen von Schwarzkirsche, Cassis und Minze. Ein intensives Rubinrot mit  
violetten Reflexen und einer bemerkenswerten Tanninstruktur.  
Passt wunderbar zu Spaghetti Carbonara und Hiltl Cordon Bleu. 

Galil Alon koscher	 9.−	 58.− 
Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot  
Israel, Galiläa, Yiron, Galil Mountain Winery 
Reiche Aromen von Pflaumen, Schwarzkirschen und 
frischen Beeren. Vollmundig mit langem Abgang.  
Passt wunderbar zum Roten Thai Curry.

		  4 cl

Grappa di Brunello		  12.− 

Italien, Toskana, Principe Aldobrandini

Limoncello		  8.− 

Italien, Neapel, Villa Massa

Martini Rosso 		  8.− 

Italien, Turin

Ramazzotti 		  8.− 

Italien, Mailand

Single Malt Whisky		  19.– 

Schottland, Highlands, Oban 14 years

Unsere Weine sind ausschliesslich vegan. Sämtliche Hiltl Weine 
sind auch an der Bar «über d’Gass» erhältlich. Unsere Weine 
können Sulfite enthalten. Flasche = 75 cl.

Die Jugendschutzgesetze verbieten den Verkauf von Alkopops, Spirituosen oder 
Aperitifs an unter 18-Jährige und von Wein, Bier und gegorenem Most an unter 
16-Jährige. 

Alle Preise in CHF inkl. 8,1% MwSt.		  05/26

DIGESTIF


